Nr tnregistrare anunt nr. 3773 Din 12.09.2024

Tip anunt: Procedura proprie(Serviciile incluse pe Anexa 2 la LEGEA nr. 98/2016 privind achizitiile publice)

Tip contract: Servicii de catering

Denumirea achizitiei: Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea i livrarea zilnici a mesei calde
pentru elevii Scolii Gimnaziale “Gheorghe Popovici” Apateu

CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru gcoli

Descrierea proiectului:

Scolii Gimnaziale "Gheorghe Popovici” Apateu a fost selectati ca invatamant pilot pentru acordarea unui suport
alimentar pntru elevii acestei scoli

fn acest sens, Comuna Apateu, in calitate de autoritate contractanti, doreste si achizitioneze servicii de catering,
pentru un numar de 310 elevi, sub formi de masé caldi, compusd din 3 feluri de mancare { felul I, TI si desert).
Masa calda va fi asigurata inclusiv in cazul suspendarii cursurilor

gcoala Gimnazialk
»Gheorghe 310 228
Popoviei™ Apaten

22 Arad Comuna Apateu

Beneficiar- alocatie 13,76 Lei firdi TVA 15 lei (cu TVA inclus de 9%) pe zi pentru
un copil

Valoare estimati:
60 Zile X 292 elevi X 13,76 Lei = 241.072,20 Lei fiiri TVA + (9% TVA)

ZILE ESTIMATE PENTRU DISTRIBUTIE HRANA:
SEPTEMBRIE = 6 ZILE

OCTOMBRIE = 23 ZILE

NOIEMERIE =16 ZILE

DECEMBRIE = 15 ZILE

Sursi de finantare: bugetul de stat.
Conditii contract: Prestatorul se obliga sa presteze serviciile de catering la standardele si/sau performantele

prevazite de legislatia in domeniu, conform caietului de sarcini.
Durata contractului: pani la 31.12.2024

Continutul ofertei: Conform Instructiunilor citre ofertanti atasate

Termen limita primire oferte: 18.09.2024, ora 16:00. Ofertele depuse dupa ora 16:00 nu vor fi luate in

considerare.
Oferta se va depune la sediul Primariei comunei Apateu, cu sediul in Loc. Apateu, Jud Arad, judet Arad, tel/fax.

+ 40 0257 /327301, in plic sigilat, cu adresa de inaintare

Oferta cistigitoare va fi incarcata in SEAP cu denumirea si cod cpv indicat si se va notifica s1 autoritatea
contractanta cu privire la postarea ofertei in SEAP.

intocmit
Valea Florin

—



Nr. 3772 din 12.09.2024

CAIET DE SARCINI

Privind achizitionarea de servicii de catering prin Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si eleviii din 350 de unitati de invatamant preuniversitar de stat

TITLUL CONTRACTULUIL:

Servicii de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a mesci calde pentru
elevii Scolii Gimnaziale "Gheorghe Popovici” Apateu

COD CPV: 55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)




1. Introducere

Aceastd sectiune a Documentatiei de achizitie proprie include ansamblul cerintelor pe baza cérora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicé si Propunerea Financiard) pentru realizarea
serviciilor de catering care fac obiectul Contractului ce rezulti din aceastd proceduri.

in cadrul acestei proceduri, Comuna Apateu indeplineste rolul de Autoritate Contractants, respectiv
detine calitatea de Achizitor in cadrul Contractului.

2, Contextul realiziirii achizifiei de servicii de catering sub forma de masa caldi

2.1 Informatii generale
In anul 2024, pe perioada desfasurarii cursurilor, prescolarilor si elevilor din 350 de

unitati de invatamant preunivesitar de stat, denumite in continuare unitati-pilot, 1i se acorda, zilnic, cu
titlu gatuit, un suport alimentar constand intr-o masa calda sau intr-un pachet alimentar, in cazul in care
masa calda nu poate fi asiguata, in limita unei valori zilnice de 15 lei/ beneficiar, inclusiv taxa pe
valoare adugata” , in lista unitatior pilot, beneficlar ale acestui pogram se regaseste, Scoala

Gimnaziala *Gheorghe Popovici” Apateu.
Scopul principal al contractului este acela de acordare de hrana sub forma de masa

calda, in regim de catering , pentru elevi.

2.2. Sursa de finantare-buget de stat
Scoala Gimnaziala “Gheorghe Popovici” Apateu a fost inclusa in lista scolilor beneficiare a

programului -pilot pentru acordarea unui suport alimentar pntru elevii din aceasta scoala.

3. Descrierea serviciilor solicitate
s Denumirea contractului: Servicii de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarca zilnica a

mesei calde pentru elevii SCOLII GIMNAZIALE * Gheorghe Popovici” Apateu
e Durata contractului: incepe de la data semnarii contractului de achizitic publica, estimate la data
de 21.09.2024 si se finalizeaza la 31.12.2024. Distribuirea hranei se va facein toate zilele, cu exceptia
vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbatorilor legale.
e Masa calda va fi asigurata , inclusiv in cazul suspendarii cursurilor.
* Obiectul contractului: Obiectul contractului il reprezinta furnizarea de masa calda , in regim de
catering , beneficiari fiind elevii care frecventeaza orele de curs, elevi ai SCOLII GIMNAZIALE
”Gheorghe Popovici” Apateu si consta in pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a unei mase calde

in regim de catering.

Masa calda va fi compusi din 3 feluri de méncare (pentru a se asigura aportul minim de calorii),

respectiv:

-Felul 1: supe, supe de legume, ciorbe, borsuri, etc.

-Felul 2: fripturd, gritar, mincare scizuti cu sau fard carne, etc. si garniturd + salate
-Felul 3: desert: fructe, produse de patiserie, iauru cu fruct, baton cu cereal etc.

+  Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii , respectiv numarul de portii,
in raport cu numarul beneficiarilor prezenti fara modificarea tarifului (pretului). Pentru grupele
speciale de consumatori - copii mentionati in tabel nr. 1 sau alte probleme de naturd medicald (cc pot
aparea pe parcurs) - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist {(daca va fi cazul).

¢ Livrarea mesei se va face la sediul beneficiarului astfel:



Pentru ciclul prescolar si primar in intervalul 12.00-12.15

- Pentru ciclul gimnazial in intervalul 13.00-14.00.
Hrana preparati se va distribui intr-un termen maxim de 45 minute de la finalizarea prepararii.

4, Specificatii tehnice

4.1 Caracteristici generale
Suportul alimentar pentru Scoala Gimnaziala”Gheorghe Popovici” Apateu va consta in furnizarea de

masa calda , in regim de catering , pentru elevii care frecventeaza orele de curs pe parcursul anului

scolar 2024.
Conform normelor metodologice, masa caldd trebuie preparati conform principiilor ce trebuie

respectate in pregitirea mincérii pentru copii.
In acest sems, in cadrul propunerii tehnice, ofertantii vor prezenta ¢ declaratie pe propria
raspundere cu privire la respectarea conditiilor privind pregatirea mancarii pentru copii.
Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitfiti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

fn situatia desfagurdirii cursurilor prin intermediul tehnologiei §i a internetului, conform
scenariilor de organizare §i desfisurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor, conform deciziei la nivel local i cu respectarea

prevederilor legale In vigoare.

Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
prin care masa calda este oferita catre scolari, precum si a respectarii unei alimentatii
corespunzatoare din punct de vedere nutritional in unitatile de invatamant preuniversitar, se
exercita de catre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul directiilor de

sanatate publica judetene.

4.2 Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate
Unitatea de invatamant, respectiv Scoala Gimnaziala”Gheorghe Popovici” Apateu, jud Arad, va

tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitate/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoala si evidenta numarului de copii.

Pentru grupele speciale de consumatori -copii cu diabet, intolerant la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist (daca va fi
cazul).
Pentru grupele speciale identificate in tabelul nr. 1, se va avea in vedere ca meniul beneficiarilor
sa fie conform cu mentiunile facute de scoala, in baza declaratiilor parintilor.

Principiile care trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru elevi:

-Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;
-Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data;
-Se evita mancarurile care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror

combinatie produce efecte digestive ncfavorabile;
-Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii igienico-

sanitare si la temperaturi carespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Recomandare :
La prepararea hranei se va avea in vedre asigurarea unei alimentatii echilibrate ce prevede cantitatea

optima, corelatiile substantelor nutritive si biologice active de baza (proteine, grisimi, glucide,
vitamine, substante minerale).

Pentru realizarea serviciului de pregitire, prepararea §i servirea hranei, prestatorul va trebui si asigure
condiitile igienico — sanitare, de prevenire a incediilor §i siguranta in exploatare la locul de muncé

previzute de actele normative.

Pregitirea, prepararea, servirea si distribuirea méncirii se va face de cétre personalul care trebuie sa
fie instruit cu privire la respectarea normelor de sinatate §i securitate in munca, protectia mediului i
3



PSI. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor va
pastra si va prezenta organismelor de control competente documente comerciale si tehnice privind
produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora ,
dupa caz, unitatea de invatamant are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei

distributii.

4.3. Calitatea produselor
Pentru mentinerea sanatatii prescolarilor si a elevilor, beneficiari ai programului-pilot se vor

distribui numai produse alimentare obtinute in unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterninare si pentru siguranta
alimentelor in vigoare.

Calitatea produselor alimentare trebuie s& respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificérile si completirile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European i al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -

Branzeturi cu pasti opdrita - cagcaval.

4.4, Siguranta si perisabilitate microbilogica

Termenul maxim pentru consumul mesei calde in scoala_ va fi ziua producerii mesei calde.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar-

unitatea de invatamant.

4,5, Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de ta furnizor catre unititile scolare, numai cu mijloace auto

speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei In vigoare.

Transportul meniurilor se va face numai cu mijloace de transport dotate corespunzator , autorizate
sanitar-veterinar, autorizatia insotind in permanenta mijloacele de transport, respectand intervalul orar
de livrare. Mijloacele de transport vor fi mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele
de contaminare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie
insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invatamant care nu au cantina, care permit
consumul in conditii de igiena.

Hrana calda trebuie ambalata in recipiente de unica folosinta, inchise ermetic, in conformitate cu
standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe, pahare, etc.

In toate situatiile, recipientele folosite la livrarea hranei, vor trebui sa mentina atat temperatura cat si
proprietatile organoleptice ale acesteia si vor fi supuse dezinfectiei conform normelor epidemiologice in
vigoare.Distribuirea meniurilor in regim de catering, se va face individual pentru fiecare beneficiar,
astfel incat sa se pastreze temperatura optima pentru consum.
In timpul transportului, prestatorul are obligatia manipularii si utilizarii de ambalaje corespunzatoare,
astfel incat sa se asigure integritatea hranei.
Documentele care vor insotii livrarea/distribuirea hranei la locul de prestare a serviciilor sunt AVIZUL
DE EXPEDITIE si DECLARATIA DE CONFORMITATE.

Raspunderea si riscurile pentru hrana expediata, pe timpul transportului, apartin prestatorului

precum si calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.
Unitatile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt

supuse controlului in sanatate publica, conform competentelor Ministeului Sanatatii, prevazute in
legislatia in vigoare.

4.6. Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru

siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.



Ofertantul are obligatia prevelarii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in
recipinte corespunzatoare sigilate si etichetate corespunzator, in spatiul frigorific special destinate si
adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana responsabila
desemnata. Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din

masa calda.
In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnavire cu transmitere digestiva la

copiii care au servit masa , vor putea reprezenta in caz de litigiu , o asa numita “ contraproba™.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificate de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau

echivalent.
In situatia nerespectarii de catre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si

combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va suporta, dupa caz,
sanctiuni administrative, conventionale sau penale.

4.7. Ambalare, etichetare, marcare
In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului 1563/2008 privind Listei

alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentrru copii si adolescenti si a Legii nr 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in
unitatiile de invatamant preuniversitar. Se va tine cont de principalii furnizori de enegie a

organismului, care sunt:
-lipide
-glucide( dulciuri, fructe, legume, etc)
-proteine { carne, branza,lapte, oua si proteine vegetale, etc)

NECESARUL ZILNIC DE CALORII
substante nutritive si elemente minerale pentrn copii si adolescenti
A. Necesarul zilnic de calorii gi substante nutritive pentru copii i adolescenti

] [ [ ! [ [
Adolescenti
Copii Biieti Fete
1-3 ani 4-6 ani 7-10 ani 11-14 ani | 15-19 ani [11-14 ani| 15-19 ani
1 2 3 4 5 6 7

Calorii (keal)
- necesar mediu 1.300 1.800 2.400 3.100 3.500 2.600 2.800
- variatii posibile in 900-1.800 1.300-2.300 | 1.700-3.300 2.200-3.700(3.000-3.900| 1.800- | 2.000-
functie de 3.000 3.000
caracteristicile
| grupului
Proteine totale
- necesar mediu 44-51 g 61-70 g 82-94¢g |106-121g|120-137 g 189-101 g| 96-109 ¢
- variatii posibile in 31-70 g 4490 ¢ 58-129g | 75-144g | 102-152 g |61-117 | 68-117 g
functie de nivelul
caloric
- % din valoarea 14-16% 14-16% 14-16% 14-16% | 14-16% | 14-16% | 14-16%
calorica
Proteine animale
- necesar mediu 31-36¢g 40-46 g 49-56 g 52-55g | 60-69g |49-55g ] 48-54¢
- variatii posibile in 2249 ¢ 20-59 g 35-77g 41-79¢g | 51-76g |34-64g| 34-59g
functie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 70% 65% 60% 55% 50% 55% 50%
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proteinelor totale

Proteine vegetale

- necesar mediu 13-15g 21-24 ¢ 33-38¢ 54-66g | 60-69g |40-46g | 48-55¢
- variatii posibile in 9-21¢g 15-31g 23-52g 34-65g | 51-76g |25-55g| 34-58¢g
functie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 30% 35% 40% 45% 50% 45% 50%
proteinelor totale
Lipide totale
- necesar mediu 49-60 g 58-68 g 65-77 g 83-100g | 94-113g | 70-84g | 7590 ¢
- variatii posibile in 34-77g 42-87 g 46-106 g | 71-119g | 81-126g | 49-87 g | 5497 ¢
functie de nivelul
caloric
- % din valoarea 35-40% 30-35% 25-30% 25-30% | 25-30% |25-30% | 25-30%
calorica
Lipide animale
- necesar mediun 3745g 44-51 g 49-58 g 58-70g | 60-79g | 50-59g| 53-63 g
- variatii posibile in 26-58 g 32-65¢g 35-80g 50-83g | 57-88g |37-68g | 38-68¢g
functie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 75% 75% 75% 70% 70% 70% 70%
lipidelor totale
Lipide vegetale
- necesar mediu 12-15¢g 14-17 g 16-19g 25-30g 28-47g 20-25¢g| 22-27 g
- variajii posibile in 8-19¢ 10-22 g 11-26 g 21-36g 24-38¢g [ 11-29g| 16-29g
funciie de nivelul
caloric
- % din cantitatea 25% 25% 25% 30% 30% 30% 30%
lipidelor totale
Glucide
- necesar mediu 143-168 g 220-240 g | 322-351g |416-454 g | 470-521 g | 349-380 (376-410 g
B
- variafii posibile in 100-222 g 174-309 g 228-483 g | 295-541 g | 402-571 g | 241-439 |268-439 ¢
functie de nivelul g
caloric
- % din valoarea 45-53% 50-55% 55-60% 55-60% | 55-60% |55-60% | 55-60%
caloricd
B. Necesarul zilnic de elemente minerale pentru copii si adolescenti
Grupa de vérsta Elemente minerale
Fier | Zinc od
Calciu - mg - | Fosfor-mg- | Magneziu-mg- | mg - |-mg - - j:Lg
Copii
0-12 luni 800 400 70 7 4 40
1-3 ani 900 400 125 8 7 60
4-6 ani 900 500 180 9 9 80
7-9 ani 1.100 700 220 10 10 100
10-12 ani 1.200 800 270 12 12 120
Biieti
13-15 ani 1.200 1.000 330 13 14 140
16-19 ani 1.300 1.100 360 16 15 150
Fete
13-15 ani 1.100 900 310 15 14 130




[16-19 ani [ 1200 | 1000 | 310 [ 18 | 14 | 140 |

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanii sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust in
cazul mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invétdmant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor §i elevilor; de asemenea,
produsele de origine animala san nonanimali din care se prepari aceste mancaruri nu trebuie si con{ind
aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeazi o singuré data, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregitita in prima faz3 a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbuga cu apé.

4. Sarea jodati utilizati nu trebuie si con{ind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méancare servite, de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
gilusti si friptura cu garnituré din paste fiinoase, ci din legume.

6. Evitarea méncarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.

7. Nu se vor permite méncirurile precum tocaturi prijite. Ouile se recomandd a fi servite ca omiet la
cuptor §i nu ¢a ochiuri roméanegti sau préjite.

8. Se recomanda imbogjtirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati st
ad#iugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
ouslor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Méancarea livrata trebuie gititi in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru sigurania alimentelor, precum §i in conditii igienico-sanitare i la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitagile de invatimant in care se desfisoara programulpilot au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislaiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sindtate Publicd:
1, ciorbi de legume;
2. supi de pui cu legume;
3. ciorbi de vicuti cu legume;
4. legume cu piept de pui la gritar;
5. méncare de mazire cu piept de pui;
6. pilaf cu legume si ficitei de pui;
7. piure de morcov cu gritar de pui;
8. piure de cartofi cu piept de curcan;
9. mincare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui;
11. orez cu legume §i pui la tavi;
12. sufleu de broccoli cu brinzi;
13. cartofi gratinati cu piept de pui la gritar,
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume;
16. omietd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branzi telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli §i brdnzi la cuptor;
18. dovlecel umplut cu brénzé la cuptor;
19. ciuperei la cuptor umplute cu brinzi, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi;
21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brinzi si ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;
24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpi de pui dezosati la gritar cu legume crude -
gogogat, varzi, morcov;
25. un fruct intreg.



Prestatorul serviciului de catering are obligatia de u furniza, cu o saptamana inainte,
respectiv in ultima zi din saptamana, meniul aferent saptamanii urmatoare.
Prezenta zilnica a beneficiarilor la masa va fi transmisa telefonic in fiecare dimineata pana la ora
8:30 de catre comisia numita de scoala.
In cadrul propunerii tehnice va da o declarative pe propria raspundere privind respectarea
prevederilor Ordinului 1563/2008 privind Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor
si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentrru copii si adolescenti si a Legii nr

123/2008 pentru ¢ alimentatie sanatoasa in unitatiile de invatamant preuniversitar.

4.8. Receptia si livrarea pachetelor alimentare (masa calda)
Receptia pachetelor alimentare sub forma de masa calda aferenta serviciilor de catering pentru

scoli , se va realiza in fiecare zi de prestare a serviciilor.

Receptia serviciilor, respectiv a pachetelor livrate sub forma de masa calda, se va realiza de catre
beneficiar (instituitia de invatamant), in momentul livrarii pachetelor, prin semnarea avizului de
expeditie zilnic.

Procesul verbal lunar de receptie a pachetelor alimentare( masa calda) se va realiza in baza
centralizarii avizelor de expeditie aferente serviciilor prestate in luna respectiva. Procesul verbal lunar
de receptie a hranei va f1 semnat de catre prestator si de catre beneficiar.

Procesul verbal lunar de receptie va avea urmatoarele anexe:

a) Lista meniurilor propuse pentru fiecare zi, intocmita de prestator;

b) Avize de expeditie aferente serviciilor prestate in luna respectiva, in care se consemneaza
zilnic: varianta de meniu, numarul de pachete livrate, semnaturile partilor;

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente Ja locul de livrare cu personal propriu,
avizat medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena
sanitar-veterinara.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
igiena personala si va purta echipament de Iucru adecvat si curat. Personalul Prestatorului care
distribuie caserolele cu mancare la sediul Scolii, catre elevi, va avea controlul medical periodic
efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza fara receptionarea prealabila a acestora de

catre comisia de receptie stabilita de catre beneficiar.

Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.
Daca in urma receptionarii pachetelor (mesei calde) se constata ca prestatorul nu isi indeplineste, din
culpa sa, obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se consiata
abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanatate a beneficiarilor, personalul
desemnat de institutia de invatamant va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele
corespunzatoare, in termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea notificarii.

Prestatorul va suporta toate costurile aferente inlocuirii pachetelor alimentare necorespunzatoare,
beneficiarul neputand fi considerat responsabil pentru cheltuielile respective.

Plata facturii se va face dupa intocmirea Procesului verbal lunar de receptie , semnat de catre
prestator si de catre reprezentantul institutiei de invatamant.

5. Conditii pentru transportul alimentelor
Alimentele vor fi ambalate in caserole si transportate la sediul SCOLII GIMNAZIALE “Gheorghe

Popovici” Apateu, trasportul de va face numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate
sanitar-veterinare in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

6. Modul de prezentare a ofertei

A. Documente de Calificare

In vederea verificarii criteriilor de excludere in conformitate cu prevederile art. 163 din Legea nr.
98/2016, autoritatea contractant solicita:

- Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a
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- contributiilor la bugetul general consolidat {buget local, buget de stat etc.) la momentul prezentarii;

Nota:
in cazul in care operatorul economic detine mai multe sedii secundare/puncte de lucru , cu

respectarea prevederilor art 165 alin (3) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, se va
prezenta o declaratie pe propria raspundere privind indeplinirea obligatiilor de plata a
impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general consolidat datorate, pentru sediile

secundare/punctele de lucru.

- Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere
sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de
decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC

/ actul constitutiv;

- Certificat constatator emis de ONRC sau documente relevante care si dovedeascid forma de
inregistrare si, dupé caz, de apartenentd din punct de vedere profesional. Datele inscrise in acesta
trebuie si fie reale/actuale la data limitd de depunere a ofertelor. Pentru ofertantii straini, document
echivalent emis in tara de rezidenta in copie conform cu originalul;

In cazul operatorilor economici ce participa in comun la procedura de atribuire, fiecare membru al
asocierii trebuie sa dovedeasca ca pentru partea din contract pe care o realizeaza are corespondent in

codul CAEN din certificatul constatator emis de ONRC.

Persoane juridice /fizice straine: documente relevante care sa dovedeasca forma de fnregistrare si,
dupa caz, de atestare ori apartenenta din punct de vedere profesional, in conformitate cu cerintele
legale din tara in care este stabilit operatorul economic, in limba in care au fost emise, in original
/copie legalizata/copie lizibila cu mentiunea "conform cu originalul”, insotite de o traducere a acestora

in limba romana.

Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in domeniile de activitate inscrise in documentele
prezentate. Informatiile cuprinse in aceste documente trebuie sa fie reale/valide 1a data prezentarii
acestuia. Tn cazul operatorilor economici ce participa n comun la procedura de atribuire, fiecare
membru al asocierii trebuie sa dovedeasca ca pentru partea din contract pe care o realizeaza are
corespondent in domeniile de activitate inscrise in documentele prezentate.

- Ofertantii/ ofertantii asociatii, tertii sustinatorii si/sau subcontractantii trebuie sa respecte
regulile de evitare a conflictului de interese prevazute la art 59-60 din Legea nr 98/2016

privind achizitiile publice. — Formular.

Persoane cu functii de decizie din cadrul autoritdfii contractante in ceea ce priveste organizarea,
derularea §i finalizarea procedurii de atribuire sunt:

Dinila Sorin-Ioan -Primar

Drutiu Dorel Ioan -Viceprimar,

Botag Ioan - Secretar UAT,

Costea Marius Ionel - Inspector de specialitate - Presedinte comisie de evaluare

Bondor Dan Florentin - Membru comisie de evaluare

Stefdnut Teodor Cosmin - Membru comisie de evaluare

Malita Ioan -Membru de rezerva

Valea Florin- Expert cooptat.

- Criterii privind capacitatea

Ofertantul trebuie s& faci dovada ci a prestat in ultimii 3 ani (36 de luni) activititi similare cu
cele care fac obiectul contractului ce urmeazi si fie atribuit, in valoare cumulata de cel putin
100.000,00 lei fara TVA . Prin servicii similare se intelege servicii de pregatire, preparare si
livrare zilnica a hranei/a mancarii/ a preparatelor culinare/ pregitire pachete de mincare
Documente justificative :
Vor f1 prezentate contracte, documente/ recomandari emise de beneficiarul serviciilor/ Procese
verbale de receptie la terminarea prestarii serviciilor/ Procese verbale de receptie finala/ procese

verbale de receptie partiale / finale (datate, semnate si parafate de catre beneficiari) prin care se
9



confirma prestarea serviciilor similare si din continutul carora sa rezulte cel putin informatii
referitoare la: beneficiarul contractului, natura serviciilor prestate si cantitatile aferente, perioada in
care au fost prestate serviciile similare, valoarea serviciilor similare, modul de Indeplinire a
obligatiilor contractuale, alte informatii relevante pentru analiza modului de indeplinire a cerintei de

calificare.
Proportia de subcontractare- nu se permite subcontractarea

B. Propunerea tehnica — se va elabora astfel incat aceasta sa permita identificarea cu usurinta a
corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini; cerintele din caietul de sarcini vor fi

considerate ca fiind minimale si obligatorii;

Prin propunerea tehnici se intelege totalitatea documentelor prezentate in vederea indeplinirii
cerintelor din caietul de sarcini, care contin modul de aducere la indeplinire a acestora.

Autoritatea contractanta pune la dispozitia ofertantilor, formularul de propunere tehnica, indicat in
Sectiunea — Formulare;

Propunerea tehnics, va fi insotitd de urmatoarele:

a) Declaratie pe propria raspundere ca la elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind
respectarea legislatiei in domeniul social si al relatiilor de munca, in conformitate cu art. 51, alin. 2

din Legea 98/2(16.
Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia

muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei

Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/legislatie.

b) o declaratie pe propria raspundere privind respectarea prevederilor Ordinului privind aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentrru copii si adolescenti si a Legii nr 123/2008 pentru o alimentatie

sanatoasa in unitatiile de invatamant preuniversitar.

¢) Ofertantul trebuie sa prezinte si Modelul de contract insusit cu mentiunea "De acord cu Dropumered
de contract”, semnat si stampilat de catre acesta; Operatorii economici pot formula amendamente cu

privire la clauzele specifice ale contractului;

d) Dovada detinerii de mijloc auto autorizat pentru distribuirea hranei
e) Dovada detinerii de personal autorizate autorizat pentru distribuirea hranei

In cazul in care propunerea tehnicd nu respectd ceringele impuse in documentafia de achizifie -
caiet de sarcini, oferta va fi consideratd neconformd.

C. Propunerea financiara
Propunerea financiard se completeazi conform Formularului- “Formular de ofertd” inclus in cadrul

documentului “Fomulare” — aferente documentatiei de atribuire, insotit de Anexa nr 1 : "Detalierea
costurilor pentru achizitie de sevicii de catering” si Anexa nr. 2: " Defalcarea ponderii calegoriilor

de cheltuieli per portie™.

Pretul ofertat in cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de prestarea serviciilor
(materie prima, ambalare si transport).

Nota:
-Propunerea financiara/pretul din propunerea financiara va fi exprimat in lei, fara TVA, cu doua

zecimale;
-In cazul in care oferta nu respecta cerintele prevazute in documentatia de atribuire, comisia de

evaluare are dreptul de a o respinge;
-Autoritatea/entitatea contractanta va stabili oferta castigatoare pe baza criteriului de atribuire  Cel

mai bun raport “calitate — pret” ;
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Oferta va fi prezentatd in lei, fara TVA, la care se adaugi Taxa pe Valoarea Adiugati si are caracter

ferm si obligatoriu;
In situatia in care doua sau mai muite oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de

calcul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare va
fi declarata cea care se claseaza pe pozitia | din clasamentului astfel refacut.

In situatia in care prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate
pe locul 1, autoritatea contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea, prin prezentarea
unei noi propuneri financiare. Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in urma

solicitarii entitatii contractante.

D. MODUL DE ELABORAREA OFERTE]
- Scrisoare de inaintare — Secliunea Formulare - care va cuprinde si o prezentare rezumativa a

ofertantului: date de identificare- adresa, tel./fax, email, nr. inregistrare la ORC, C.LF., numele

persoanelor cu functii de decizie (reprezentant(i) legal(i)/administratori;
- Documente de calificare si selectie- conform cerintelor din documentatia de achizitie ;

- Oferta tehnici
- Oferta financiari

- Perioada de valabilitate a ofertei:
Perioada de valabilitate a ofertelor este de 30 zile de la data limita de depunere.

Modalitati de plata

Plata facturii se va face dupa intocmirea “Procesului verbal lunar de receptie” semnat de catre prestator

si de catre unitatea de invatamant, beneficiara serviciilor.
Termen de plata: Efectuarea platii se va realiza in termen de 30 de zle de la acceptarea la plata a

facturii emise de catre prestator, pentru fiecare comanda livrata si receptionata.
Modalitate de plata se va face prin virament, in contul bancar al ofertantului, care va fi indicat in
contractul de prestari servicii de catering sub forma de masa calda, in baza facturii emise de catre

prestator pentru comenzile livrate si receptionate.
Conditii de plata: Plata facturii se va face dupa intocmirca Proccsului verbal lunar de receptie semnat

de catre prestator si de catre reprezentantul institutiei de invatamant, realizat in baza centralizarii
avizelor de expeditie, in vederea efectuarii platii.

Valea Florin
Expert cooptat
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Nr. 37# 12.09.2024

DOCUMENTATIA DE ACHIZITIE

Servicii de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a mesei calde pentru elevii Scolii
Gimnaziale ”Gheorghe Popovici” Apateu

I. Informatii pentru ofertanti
I1. Caiet de Sarcini

IT1. Modele de formulare

IV. Model de contract

Sectiunea I. Informatii pentru ofertanti

A. INFORMATII GENERALE

1. DATE PRIVIND AUTORITATEA CONTRACTANTA
Denumirea: Priméria Comunei Apateu

Adresa: COMUNA APATEU

Telefon/Fax : 0257 /327301

E-mail: primariaapateu@rdslink.ro primaria_apateu@apateu.ro

https://www.apateu.ro/
2. OBIECTUL ACHIZITIEI

2.1 Obiectul contractului de achizitie publici

Servicii de catering, respectiv pregdtirea, prepararea §i livrarea zilnicd a mesei calde pentru elevii Scolii Gimnaziale
*Gheorghe Popovici” Apaten

2.2 Clasificare CPV

Cod CPV principal: 55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli



2.3 Procedura proprie(Serviciile incluse pe Anexa 2 la LEGEA nr. 98/2016 privind achizitiile publice)

fn conformitate cu prevederile art. 68 alin. (1) lit. h) din Legea nr. 98/2016: ,,procedura de atribuire aplicabil3 in cazul
serviciilor sociale si al altor servicii specifice” si art 111-112 din Legea nr. 98/2016: Procedura de atribuire previzutd la
art. 68 alin. (1) lit. h), aplicabild in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice prevdzute in anexa nr_2, este o
procedurd proprie, autoritatea contractantd avdind obligatia respectdrii principiilor previzute la art. 2 alin. (2).

2.4 Descrierea succinti

Scolii Gimnaziale “Gheorghe Popovici” Apateu a fost selectatd ca invatamant pilot pentru acordarea unui supert
alimentar pntru elevii acestei gscoli. In acest sens, Comuna Apateu, in calitate de autoritate contractantd, doreste si
achizifioneze servicii de catering, pentru un numar de 292 elevi, sub formi de masa caldd, compusd din 3 feluri de

méncare { felul I, IT si desert).
Masa calda va fi asigurata inclusiv in cazul suspendarii cursurilor.

3. SURSA DE FINANTARE

Sursa de finantare este Buget de stat

4. TIPUL CONTRACTULUI

Tipul contractului de achizifie publici se stabilegte in functie de obiectul acestuia, reglementat de art. 3 alin. (1) lit. m) si
0) din Legea nr. 98/2016. Avand in vedere ci In situatia prezentei achizifii, se urmireste prestarea unor servicii de
catering (masa servitd in regim de catering), rezultd Incadrarea prezentului contract ca si contract de servicii.

5. VALOARE TOTALA ESTIMATA
Valoarea totald estimati fird TVA este in valoare de 241.072,20 Lei fira TVA.

In evidentele Scolii Gimnaziale Gheorghe Popovici Apateu figureaza 292 de elevi.

Valoarea totala a fost calculati astfel:
ZILE ESTIMATE PENTRU DISTRIBUTIE HRANA:
SEPTEMBRIE = 6 ZILE
OCTOMBRIE = 23 ZILE
NOIEMBRIE = 16 ZILE
DECEMBRIE = 15 ZILE

6. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:
Criteriul de atribuire aplicat este - Cel mai bun raport “calitate — pret”
7. DENUMIRE FACTOR EVALUARE, DESCRIERE, PONDERE

1. Pretul ofertei: Componenta financiari: 85 % (85 de puncte)

Invers proportional
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a} Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 83 de puncte; b) Pentru celelalte
preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim

alocat.

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie: Componenta tehnica 15 % (15 puncte)

Direct proportional
Algoritm de calcul:



a)Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv: 15 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se calculeaza astfel:
Pmp(n) = (MP /MP maxim) x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se acodra

punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat de (40%), oferta va
fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata neconforma si respinsa.
Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua zecimale.

Este declarati cfigtigitoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, in
urma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare dupa
formula "Ptotal = P + Pmp”, exprimat cu maxim doua zecimale.
Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se stabileste oferta

castigatoare.

In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de calcul, clasamentul se
va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare va fi declarata cea care s¢ claseaza pe pozitia
1 din clasamentului astfel refacut. In situatia in care prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor
clasate pe locul I, autoritatea contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin prezentarea unei noi

propuneri financiare.
Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in urma solicitarii entitatii contractante.

8. DURATA DE PRESTARE :

Prestarea serviciilor de catering va incepe de la data semnarii contractului de achizitie de ambele parti si emiterea
ordinului de incepere a serviciilor, pana la finalizarea anului 2024 cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si

a sarbatorilor legale.
Masa calda va fi asigurata inclusiv in cazul suspendarii cursurilor cu prezenta fizica.

9. GARANTIA DE PARTICIPARE- NU SE SOLICITA

10. LEG]SLATIAAPL]CAB]L;\

a) Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;
b) Hotarérea nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea

contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/ 2016 privind achiziiile publice;

de stat
¢) ordinul 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului cadru de organizare §i functionare a unitétilor de invéamant

preuniversitar

d) Hot#rirea 24/2024 privind instituirea Programului national "Masd séindtoasa”
¢) Hotdrdrea Consiliului de Administratie din data de 09.09.2024545

f) Dispozitia nr. 69/11.09.2024 a primarului Comunei Apateu



11. Modul de prezentare a ofertei

A. Documente de Calificare

In vederea verificarii criteriilor de excludere in conformitate cu prevederile art. 163 din Legea nr. 98/2016, autoritatea
contractanta solicité:

- Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la
bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) la momentul prezentarii;

Nota:
in cazul in care operatorul economic detine mai multe sedii secundare/puncte de lucru, cu respectarea prevederilor

art 165 alin (3) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, se va prezenta o declaratie pe propria raspundere
privind indeplinirea obligatiilor de plata a impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general consolidat

datorate, pentru sediile secundare/punctele de lucru.

- Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere sau de supraveghere
al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control Th cadrul
acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

- Certificat constatator emis de ONRC sau documente relevante care si dovedeascd forma de inregistrare si, dupi caz, de
apartenentd din punct de vedere profesional. Datele inscrise in acesta trebuie si fie reale/actuale la data limitd de
depunere a ofertelor. Pentru ofertantii straini, document echivalent emis in tara de rezidenta in copie conform cu

originalul;

in cazul operatorilor economici ce participa in comun la procedura de atribuire, fiecare membru al asocierii trebuie sa
dovedeasca ca pentru partea din contract pe care o realizeaza are corespondent in codul CAEN din certificatul

constatator emis de ONRC.

Persoane juridice /fizice straine: documente relevante care sa dovedeasca forma de Inregistrare si, dupa caz, de atestare
ori apartenenta din punct de vedere profesional, in conformitate cu cerintele legale din tara in care este stabilit operatorul
economic, in limba in care au fost emise, in original /copic legalizata/copie lizibila cu mentiunea "conform cu

originalul”, insotite de o traducere a acestora in limba romana.

Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in domeniile de activitate Inscrise in documentele prezentate.
Informatiile cuprinse in aceste documente trebuie sa fie reale/valide la data prezentarn acestuia. In cazul operatorilor
economici ce participa in comun la procedura de atribuire, fiecare membru al asocierii trebuie sa dovedeasca ca pentru
partea din contract pe care o realizeaza are corespondent in domeniile de activitate inscrise in documentele prezentate.

- Ofertantii/ ofertantii asociatii, tertii sustinatorii si/sau subcontractantii trebuie sa respecte regulile de evitare a
conflictului de interese prevazute la art 59-60 din Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice. — Formular.

Persoane cu functii de decizie din cadrul awtoritdfii contractante in ceea ce priveste organizarea, derularea §i

Jinalizarea procedurii de atribuire sunt:
Dinila Scrin-loan -Primar

Drutiin Dore] loan -Viceprimar,

Botas loan - Secretar UAT,



Costea Martus Ionel - Inspector de specialitate - Presedinte comisie de evaluare
Bondor Dan Florentin - Membru comisie de evaluare

Stefanut Teodor Cosmin - Membru comisie de evaluare

Malita Ioan -Membru de rezervi

Valea Florin- Expert cooptat.

- Criterii privind capacitatea

Ofertantul trebuie si faci dovada cd a prestat in ultimii 3 ani (36 de luni) activititi similare cu cele care fac
obiectul contractului ce urmeaza sa fie atribuit, in valoare cumulata de cel putin 100.000,00 lei fara TVA . Prin
servicii similare se intelege servicii de pregatire, preparare si livrare zilnica a hranei/a mancarii/ a preparatelor

culinare/ pregitire pachete de mincare

Documente justificative :
Vor fi prezentate contracte, documente/ recomandari emise de beneficiarul serviciilor/ Procese verbale de

receptie la terminarea prestarii serviciilor/ Procese verbale de receptie finala/ procese verbale de receptie partiale/ finale
(datate, semnate si parafate de catre beneficiari) prin care se confirma prestarea serviciilor similare si din continutul
carora sa rezulte cel putin informatii referitoare la: beneficiarul contractului, natura serviciilor prestate si cantitatile
aferente, perioada in care au fost prestate serviciile similare, valoarea serviciilor similare, modul de indeplinire a
obligatiilor contractuale, alte informatii relevante pentru analiza modulni de indeplinire a cerintei de calificare.

Proportia de subcontractare- nu se permite subcontractarea

B. Propunerea technica — se va elabora astfel incat aceasta sa permita identificarea cu usurinta a corespondentei cu
cerintele din caietul de sarcini; cerintele din caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale si obligatorii;

Prin propunerea tehnica se intelege totalitatea documentelor prezentate in vederea indeplinirii cerintelor din caietul de
sarcini, care contin modul de aducere la indeplinire a acestora.

Autoritatea contractanta pune la dispozitia ofertantilor, formularul de propunere tehmica, indicat in Sectiunea
Formulare;

Propunerea tehnicé, va fi insotitd de urmatoarele:

a) Declaratie pe propria raspundere ca la elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind respectarea legisiatiei
in domeniul social si al relatiilor de munca, in conformitate cu art. 51, alin. 2 din Legea 98/2016.

Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia muncii se pot obtine
de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul

www.inspectmun.ro/legislatie.

b) o declaratie pe propria raspundere privind respectarea prevederilor Ordinului privind aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentrru copii si
adolescenti si a Legii nr 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatiile de invatamant preuniversitar.

¢) Ofertantul trebuie sa prezinte si Modelul de contract insusit cu mentiunea “De acord cu propunerea de contract”,
semnat si stampilat de catre acesta; Operatorii economici pot formula amendamente cu privire la clauzele specifice ale

contractului;

d) Dovada detinerii de mijloc auto autorizat pentru distribuirea hranei
e) Dovada detinerii de personal autorizate autorizat pentru distribuirea hranei

In cazul in care propunerea tehnicd nu respecti cerinfele impuse in documentatia de achizitie — caiet de sarcini,
oferta va fi consideratd neconformd.

C. Propunerea financiara

Propunerea financiard se completeazid conform Formularului- “Formular de ofertd” inclus in cadrul documentului
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“Fomulare” — aferente documentatiei de atribuire, insotit de Anexa nr 1 : "Detalierea costurilor pentru achizitie de
sevicii de catering” si Anexa nr. 2: ” Defalcarea ponderii categoriilor de cheltuieli per portie”.

Pretul ofertat in cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de prestarea serviciilor (materie prima,

ambalare si transport).

Nota:
-Propunerea financiara/pretul din propunerea financiara va fi exprimat in lei, fara TVA, cu doua zecimale;

-In cazul in care oferta nu respecta cerintele prevazute in documentatia de atribuire, comisia de evaluare are dreptul de a

o respinge;
-Autoritatea/entitatea contractanta va stabili oferta castigatoare pe baza criteriului de atribuire  Cel mai bun raport

“calitate — pret” ;
Oferta va fi prezentatd in lei, fird TVA, la care se adaugé Taxa pe Valoarea Adiugati si are caracter ferm §i obligatoriu;
In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de calcul, clasamentul se

va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia
1 din clasamentului asifel refacut.

In situatia in care prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1,
autoritatea contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea, prin prezentarea unei noi propuneri financiare.
Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in urma solicitarii entitatii contractante.

3.5. Alte informatii referitoare la prezentarea ofertei
Oferta va fi insotita de scrisoarea de inaintare in original care se va atasa pe plic in exterior;
Se va depune un plic inchis corespunzator si netransparent marcat cu adresa autoritatii contractante, denumirea achizitiei:
+» Servicii de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea gilnica a mesei calde pentru elevii SCOLIT
Gimnaziale "Gheorghe Popovici” Apateu

cu mentiunea ,, 4 nu se deschide inainte de data 18.09.2024, ora 16:00”.

~  Ofertantul are obligatia de a Intocmi un opis al documentelor, paginile vor fi indosariate, numerotate, semnate

si stampilate.
— Se vor prezenta 1 exemplar original, 1 exemplar copie cu mentiunea ,, conform cu origiralul”
— Propunerea financiara, propunerea tehnica si documentele de calificare se vor introduce in plicuri distincte,

marcate corespunzator.
Plicurile interioare trebuie sa fie marcate cu denumirea si adresa ofertantului;

Adresa Ia care se depune oferta: Primaria Comunei Apateu, Adresa: Strada: Principala, nr. 364; Localitate: Apateu;
Cod Postal: 317010

Termenul limita de depunere al ofertelor: 18.09.2024, ora 16:00.
Deschiderea ofertelor: 19.09.2024, ora 09:00 — Sediul Primdriei Comunei Apateu

Nota:
Mod de transmitere al ofertei: prin posta sau prin depunere direct la sediul autoritatii contractante. Posibilitatea retragerii

sau modificarii ofertei: ofertantii au posibilitatea retragerii sau modificarii ofertei depuse numai pana la data limita de
depunere a ofertei.

Ofertele depuse la o alta adresa a autoritatii contractante decét cea stabilita sau dupa expirarea datei limita pentru
depunerea ofertei se resping si se returneaza nedeschise.

D. INFORMATII SUPLIMENTARE

Modul de solicitare a clarificarilor de catre ofertanti
Solicidri de clarificare din partea operatorilor economici, se vor solicita prin e-mail (primaria_apateu@apatew.ro) pani
la data de 10.09.2024 ora 15.00.

Autoritatea contractanta va raspunde solicitarilor de clarificari transmise in termen, in data de 16.09.2024 ora 12.00.
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Autoritatea contractanta va raspunde solicitarilor de clarificari transmise in termen, in data de 16.09.2024 ora 12.00.

Raspunsul va fi postat pe site-ul: hitps://www.apateu.ro

Modalitate de transmitere oferte

Oferta se poate transmite prin posta, curier sau prin depunere direct la sediul autoritatii contractante.
Posibilitatea retragerii sau modificarii ofertei: ofertantii au posibilitatea retragerii sau modificarii ofertei depuse numai

pana la data limita de depunere a ofertei.

Ofertele depuse la o alta adresa a autoritatii contractante decit cea stabilita sau dupa expirarca datei limita pentru
depunerea ofertei se resping si se returneaza nedeschise.

Alte informatii

Pentru informatii suplimentare vA puteti adresa: Serviciului Achizitii Publice din cadrul Primériei comunei Apateu, tel:
0257 /327301 int. 219 BIROU JURIDIC /ACHIZITI PUBLICE, e-mail: primaria_apateu@apateu.ro



